Rubesco 62 Rosso di Torgiano DOC
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Herkunft Rebsorte
Italien Sangiovese
Produzent Verschlusstyp
Lungarotti Hochwertiger Naturkork
Jahrgang Genussreife
2022 ab 2026
Flaschengrosse Trinktemperatur
150 cl 16 °C
Alkoholgehalt Artikelnummer
14.5% 22335822

Ausbau

12 Mt. Barrique

UBER DEN WEIN

Der Rubesco wurde 1962 von Giorgio Lungarotti erstmals produziert und zahlt
zu den renommiertesten Weinen Umbriens. Mit dem Rubesco 62 besinnt sich
Lungarotti auf die Urspriinge des Weins und interpretiert den Sangiovese als
reinsortigen Wein, der die Geschichte und Identitat des Terroirs von Torgiano
zeitgemass zum Ausdruck bringt.

LUNGAROTTI

Der Rubesco 62 passt hervorragend zu gegrilltem oder gebratenem Fleisch,
Pasta mit kréaftigen Saucen sowie zu mediterranen Gemdisegerichten.

BESCHREIBUNG

Farbe
Klares mittleres Rubinrot mit violetten Reflexen.

Aromatik
Mittlere bis hohe Intensitat, mit frischen und saftigen Aromen von Kirschen und
reifen Himbeeren, erganzt durch florale Noten von Veilchen. Fruchtbetont, frisch

und harmonisch. Mehr erfahren und jetzt bestellen
www.scherer-buehler.ch

Kdrper

Trocken, mit mittlerer, prasenten Saure, mittleren, feinkdrnigen und gut
eingebundenen Gerbstoffen sowie mittlerem Kérper. Saftige Aromen von
Kirschen und reifen Himbeeren werden von floralen Nuancen und einer
dezenten Wirze begleitet. Die lebendige Saure verleiht dem Wein Frische,
wahrend die ausgewogene Gerbstoffstruktur fur Tiefe und einen angenehmen,
anhaltenden Abgang sorgt.

Gesamteindruck
Ein eleganter, fruchtbetonter Sangiovese und ein vielseitiger Speisenbegleiter
mit authentischem Charakter
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