Torre di Giano 62 Bianco di Torgiano DOC

Aromatisch - frisch - mineralisch

Herkunft Rebsorte
Italien Grechetto, Trebbiano
Produzent Verschlusstyp
Lungarotti Hochwertiger Naturkork
Jahrgang Genussreife
2025 ab 2026
Flaschengrosse Trinktemperatur
75 cl 8-10°C?
Alkoholgehalt Artikelnummer
12.5% 21075725

Ausbau

Beton

UBER DEN WEIN

Der Torre di Giano wird seit 1962 in Torgiano hergestellt und steht fir die
Ursprunge der regionalen Weissweinkultur. Aus Trebbiano und Grechetto
gekeltert, bewahrt er die traditionelle Identitat der Herkunft und interpretiert sie
auf moderne Weise. Sein Name erinnert an den historischen Turm des Gottes
Janus, das Wahrzeichen von Torgiano.

Der Torre di Giano 62 passt hervorragend zu leichten Vorspeisen, Fisch und
Meeresfriichten, mildem Kase sowie zu mediterranen Gemiisegerichten.

BESCHREIBUNG

Farbe
Klares mittleres Zitronengelb.

Aromatik
Mittlere Intensitat der firschen und floralen Noten nach Zitrusfriichten, Grapefruit,
weissen Pfirsichen mit Anklangen an Orangen- und Akazienbliten.

Korper

Trocken mit einer mittleren, frischen Séaure. Der Kdrper ist schlank bis mittel. Die
mittlere Intensitét der Aromen von von weissem Pfirsich, Zitrusfriichten und
Orangenbliten werden bestatigt, erganzt durch eine dezente mineralisch-salzige
Note. Der Wein zeigt im Verlauf des Gaumens zunehmende aromatische
Komplexitat und eine schéne lange im Abgang.

Gesamteindruck

Ein frischer, fruchtiger Weisswein aus Trebbiano und Grechetto, der Tradition
und Moderne vereint. Mit seiner angenehmen Leichtigkeit und aromatischen
Vielfalt ist er ein vielseitiger Speisenbegleiter mit authentischem Charakter.
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Telefon +41 41 377 11 22

bestellungen@scherer-
buehler.ch

LUNGAROTTI

Mehr erfahren und jetzt bestellen
www.scherer-buehler.ch
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