Vigna del Suolo Brunello di Montalcino DOCG

Komplex - kréaftig - genussvoll

Herkunft Rebsorte

Italien Sangiovese

Produzent Verschlusstyp

Argiano

Jahrgang Genussreife

2016

Flaschengrosse Trinktemperatur

75 cl

Alkoholgehalt Artikelnummer

14.5% 22597716
Ausbau
Barrique

UBER DEN WEIN

Rindsfilet im Krautermantel, Hirsch-Medaillon mit Blaubeersauce

BESCHREIBUNG

Farbe
Farbe: Kréftiges Rubinrot mit violetten Reflexen, farbdicht.

Aromatik

Aromatik: Komplexe Nase nach roten Friichten wie Maraska- Kirschen, florale
Nuancen, wiirzig nach Salbei und Balsamico, ein Hauch von Orangenschalen
unterstitzt die Aromatik.

Kdrper

Kdrper: Weicher Auftakt, kraftiger Kérper, gute Struktur, ausgepragte
Gaumenaromen, seidige Tannine, lebendige S&ure und ein lang anhaltender
Abgang.

Gesamteindruck
Gesamteindruck: Sehr genussvoller Wein mit einem langen Alterungspotenzial.
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SCHERER & BUHLER AG

>

Telefon +41 41 377 11 22

bestellungen@scherer-
buehler.ch

BRUNELLO
DI MONTALCINO

ENOMINAZIONE
cor

Mehr erfahren und jetzt bestellen
www.scherer-buehler.ch
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