Fuentespina Roble 4 Ribera del Duero DO

Fruchtbetont - kréftig - vielseitig

Herkunft Rebsorte
Spanien Tempranillo
Produzent Verschlusstyp

Avelino Vegas

Jahrgang Genussreife
2022

Flaschengrosse Trinktemperatur
75 cl

Alkoholgehalt Artikelnummer
13.5% 15886722
Kulinarik Ausbau

Pizza, Pasta, spanischen Tapas, Barrique

gegrilltem Fleisch, wirzigen Eintdpfen,
mediterranem Gemuse

UBER DEN WEIN

Der Roble 7 Meses Tempranillo von Avelino Vegas wird aus Tempranillo-
Trauben aus den renommierten Weinbergen in Fuentespina, Ribera del Duero,
hergestellt. Diese Weinberge auf 900 Metern Hohe profitieren von einem
kontinentalen Klima und kalkhaltigem Boden. Nach der Ernte reift der Wein 7
Monate in neuen Fassern aus amerikanischer Eiche, was ihm zusétzliche
Komplexitat und Struktur verleiht.

Pizza, Pasta, spanischen Tapas, gegrilltem Fleisch, wirzigen Eintdpfen,
mediterranem Gemiise
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BESCHREIBUNG

Farbe
Intensives Rubinrot mit violetten Reflexen.

Aromatik
Ausgeprate Intensitat der Aromen von reifen schwarzen Friichten wie
Brombeeren, Pflaumen und Schwarzkirschen. Diese Aromen werden von einer

subtilen Wirze begleitet, mit Noten von schwarzem Pfeffer, Zimt, Vanille und Mehr erfahren und jetzt bestellen
gerdstetem Zedernholz. www.scherer-buehler.ch
Kdrper

Trocken mit einer gut integrierten frischen Saure, prasenten samtigen
Gerbstoffen und einem vollmundigen Kérper. Die Fruchtaromen setzen sich auf
dem Gaumen fort und harmonieren perfekt mit den wiirzigen und gerdsteten
Holznoten, die dem Wein Komplexitét verleihen. Der Abgang ist lang, mit einer
schonen Fruchtigkeit und einer feinen Vanillenote, die lange nachklingt. Die
Mineralitat des Weins bleibt spirbar und verleiht ihm zusatzliche Tiefe.

Gesamteindruck

Der Roble 7 Meses Tempranillo Fuentespina von Avelino Vegas zeigt eine
ausgezeichnete Balance zwischen Frucht, Wirze und Holz. Mit seiner Frische
und Struktur bietet er ein sehr angenehmes Trinkerlebnis. Obwohl er in seiner
Jugend bereits viel Charme und Komplexitat besitzt, hat er das Potenzial, mit
etwas Reifung noch an Tiefe zu gewinnen.
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