
Coto Mayor Reserva Rioja DOCa

klassisch - kräftig - facettenreich Telefon +41 41 377 11 22

bestellungen@scherer-
buehler.ch 

Herkunft

Spanien

Produzent

El Coto de Rioja

Jahrgang

2021

Flaschengrösse

75 cl

Alkoholgehalt

14%

Kulinarik

Wild und Wildgeflügel, Grillgerichten,
Käse, Reisgerichte.

Rebsorte

Graciano, Tempranillo

Verschlusstyp

Presskork

Genussreife

ab sofort

Trinktemperatur

16 - 18°C

Artikelnummer

15821721

Ausbau

18 Mt. in neuen amerikanischen
Eichenfässern & 20 Mt. Flaschenreifung

ÜBER DEN WEIN
Der Coto Mayor Reserva ist ein klassischer Rioja Reserva aus der Rebsorte
Tempranillo der D.O.Ca. Rioja. Er verkörpert die typische Stilistik dieser
renommierten Weinregion. Sorgfältig vinifiziert, verbindet dieser Wein Frucht,
Struktur und die feinen Reifearomen zu einem harmonischen Gesamtbild

Wild und Wildgeflügel, Grillgerichten, Käse, Reisgerichte.

BESCHREIBUNG
Farbe
Klares, mittleres, leuchtendes Rubinrot.

Aromatik
Mittlere Intensität der Aromen von Brombeeren, schwarzen Kirschen, Cassis,
Eukalyptus, Zedernholz, Tabak, geröstetem Kaffee und Vanille.

Körper
Trocken mit einer mittleren bis hohen Säure, gut eingebundenen, präsenten
Gerbstoffe, einem mittel-kräftigem Körper und mittleren Aromen von
Brombeeren, schwarzen Kirschen, Cassis, Eukalyptus, Zedernholz, Tabak,
geröstetem Kaffee und Vanille. Der Abgang ist von mittlerer Länge mit gut
ausbalancierter Säure-Gerbstoffstruktur und vielfältiger Aromatik.

Gesamteindruck
Ein klassischer Rioja Reserva mit ausgewogener Ausbauaromatik und schöner
Frische.

Mehr erfahren und jetzt bestellen
www.scherer-buehler.ch 
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