Coto Mayor Rosado Rioja DOCa

Fruchtig - verfthrerisch - erfrischend

Herkunft Rebsorte
Spanien Garnacha, Tempranillo
Produzent Verschlusstyp
El Coto de Rioja Presskork
Jahrgang Genussreife

ab sofort
Flaschengrosse Trinktemperatur
75 cl 7-8°C
Alkoholgehalt Artikelnummer
13% 15271725
Kulinarik Ausbau
Apéro, Fisch, Pastavariationen, Inox

Garnelen mit Knoblauch

UBER DEN WEIN

Ein eleganter Rosé aus der Rioja aus 90% Garnacha und 10% Tempranillo, der
aus dem eigenen Weingut Los Almendros in Ausejo stammt. Die schonende
Saignée-Vinifikation und die kiihle Vergérung bewahren seine Frische und
bringen intensive Aromen von roten Friichten wie Kirsche und Beeren perfekt
zur Geltung. Ein fruchtbetonter, lebendiger Rosé mit klarer Herkunft und
moderner Eleganz.

Apéro, Fisch, Pastavariationen, Garnelen mit Knoblauch

BESCHREIBUNG

Farbe
Klares, mittleres Lachsrosa.

Aromatik

Mittlere Aromaintensitat mit Noten von roten Beeren wie Erdbeeren und
Himbeeren, erganzt durch Anklange von Eisbonbon, Lakritze und feinen
Krauternoten.

Korper

Trocken, mit mittlerer Saure und leicht spirbaren Gerbstoffen. Schlanker Kérper
mit Aromen von Grapefruit, Himbeeren, Erdbeeren, Eisbonbon sowie feinen
Kréuternoten. Der Abgang ist kurz und von frischer Séure gepragt.

Gesamteindruck
Ein erfrischender, leichter und aromatischer Rosé aus dem Rioja.
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SCHERER & BUHLER AG

Telefon +41 41 377 11 22

bestellungen@scherer-
buehler.ch
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Mehr erfahren und jetzt bestellen

www.scherer-buehler.ch
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