
San Salvatore Brut Prosecco Superiore Conegliano-
Valdobbiadene DOCG

Aromatisch - facettenreich - spannend
Telefon +41 41 377 11 22

bestellungen@scherer-
buehler.ch 

Herkunft

Italien

Produzent

Conte Collalto

Jahrgang

2022

Flaschengrösse

150 cl

Alkoholgehalt

11.5%

Rebsorte

Glera

Verschlusstyp

Champagnerkork

Genussreife

 

Trinktemperatur

6-8°C

Artikelnummer

80315922

Ausbau

Méthode Charmat

ÜBER DEN WEIN
Der Name San Salvatore stammt von der gleichnamigen Hügelkuppe, auf der
das historische Schloss San Salvatore thront. In der höchsten Lage des Hügels,
wo eine gute Durchlüftung herrscht und die Böden besonders steinig sind,
wachsen die Trauben für diesen eleganten Brut. Die besonderen Bedingungen
dieser Lage fördern eine langsame Reifung und verleihen dem Wein Frische,
Klarheit und eine feine mineralische Prägung. Ein charaktervoller Prosecco mit
eleganter Perlage und ausgeprägter Aromatik, der die Einzigartigkeit seines
Terroirs widerspiegelt.

Ideal als Aperitif, Antipasti sowie zu Fischvorspeisen, Meeresfrüchten, leichten
frittierten Fischgerichten, Gemüse-Risotto und feinen Vorspeisen.

BESCHREIBUNG
Farbe
Klar, blasses Gold mit feinen goldenen Reflexen. Anhaltende, feine Perlage.

Aromatik
Ausgeprägte Aromen von Zitrone, Birne, grünem Apfel, Quitte sowie weissen
Blüten und frischen Kräutern, ergänzt durch eine dezente Brioche-Note.

Körper
Trocken mit lebendiger Säure, einem mittleren Körper und einer feinen,
cremigen Perlage. Am Gaumen zeigen sich Aromen von Zitrusfrüchten, Apfel,
Birne und einem Hauch Brioche. Der mittellange Abgang wirkt frisch und
elegant.

Gesamteindruck
Ein sehr harmonischer und ausgewoger Prosecco DOCG Brut mit klarer Frucht,
feiner Perlage, angenehmer Cremigkeit und einem eleganten, frischen Finale.

Mehr erfahren und jetzt bestellen
www.scherer-buehler.ch 
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