Nodo d'Amore Rosso Tre Venezie IGT

Herkunft Rebsorte
Italien Corvina, Merlot, Teroldego
Produzent Verschlusstyp
F.lli Farina Hochwertiger Naturkork
Jahrgang Genussreife
2024 ab sofort
Flaschengrosse Trinktemperatur
75 cl 16 - 18°C
Alkoholgehalt Artikelnummer
14% 21779724

Ausbau

8 Monate, davon 30% in neuen
Barriques und 70% in slawonischen
Eichenfassern

UBER DEN WEIN

Nodo d’Amore unterstreicht die sorgfaltige Arbeit im Weinberg sowie die Wahl
einer Vinifikation mit innovativen Technologien, dabei stets unter Wahrung der
Natur und der Typizitat der verschiedenen Terroirs, die der Wein interpretiert.
Die Cuvée besteht aus 65 % Corvina, 25 % Merlot und 10 % Teroldego. Ein
kraftvolles Glas Wein mit intensiven Aromen und verfiihrerischen Noten.

Passt gut zu rotem Fleisch, gekochtem Fleisch, Braten und gereiftem Kése.
Ideal zu Saucengerichten und geschmortem Wild.

BESCHREIBUNG

Farbe
Klares, mittleres Rubinrot mit leuchtender Intensitéat.

Aromatik

Mittlere Intensitat der Aromen von Hagebuttenkonfitiire, Cassis, roten Beeren
wie Brombeeren sowie Anklange von getrockneten Blutenblattern. Wirzige
Noten von Zimt, schwarzem Pfeffer, Nelken und Kardamom sowie balsamische
Harznoten

Koérper

Trocken mit mittlerer S&ure, gut integrierten Gerbstoffen und vollem Kérper. Am
Gaumen zeigen sich reife Fruchtaromen von moderater Intensitat, die
harmonisch eingebunden sind. Der Abgang ist mittellang.

Gesamteindruck
Ein zuganglicher, fruchtbetonter Rotwein mit ausgewogener Struktur und einer
schonen Balance.
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Telefon +41 41 377 11 22

bestellungen@scherer-
buehler.ch
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Mehr erfahren und jetzt bestellen
www.scherer-buehler.ch
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