
Cuvée de Vite Dolomiti IGT

Aromatisch - frisch - balanciert Telefon +41 41 377 11 22

bestellungen@scherer-
buehler.ch 

Herkunft

Italien

Produzent

J. Hofstätter

Jahrgang

2024

Flaschengrösse

75 cl

Alkoholgehalt

12.5%

Kulinarik

Apéro, vegetarische Gerichte, leichtes
Risotto, leichte Fischgerichte wie
Ceviche.

Rebsorte

Müller-Thurgau, Pinot Bianco,
Sauvignon Blanc

Verschlusstyp

DIAM

Genussreife

ab sofort

Trinktemperatur

10-12°C

Artikelnummer

20070724

Ausbau

Inox

ÜBER DEN WEIN
Die Cuvée „de Vite“ ist eine Assemblage verschiedenster Rebsorten der „Cool
Climate“-Region. Die lockeren, leicht erwärmbaren Mergelböden südlich des
Kalterersees gelten als die Heimat des auserlesenen Weins. Das sonnige Dorf
Tramin liegt auf 276 m ü. M. Die Umgebung zeichnet sich hier durch eine weite,
leicht hügelige Weinlandschaft aus. Klein, aber facettenreich, so lässt sich das
Gebiet am besten umschreiben.

Apéro, vegetarische Gerichte, leichtes Risotto, leichte Fischgerichte wie
Ceviche.

BESCHREIBUNG
Farbe
Klares, mittleres Zitronengelb mit leichten Grünreflexen.

Aromatik
Mittlere Intensität der Aromen von grünem Apfel, Grapefruit, Quitte, feine
Kräuternote nach Thymian und ein Hauch von weissen Blüten.

Körper
Trocken mit einer frischen, präsenten Säure, einem mittleren Körper und einer
mittleren Intensität der Aromen von grünem Apfel, Grapefruit, Quitte, einer
feinen Kräuternote nach Thymian und einem Hauch von weissen Blüten. Der
Abgang ist von mittlerer Länge mit einer schönen Frische und Aromatik.

Gesamteindruck
Eine aromatische, frische Cuvée, welche Lust auf ein zweites Glas macht.

Mehr erfahren und jetzt bestellen
www.scherer-buehler.ch 
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