Lambrusco Grasparossa DOP Secco

Aromatisch - leicht - fruchtig

Herkunft Rebsorte
Italien Lambrusco Grasparossa
Produzent Verschlusstyp
Cantina Settecani Champagnerkork
Jahrgang Genussreife

ab sofort
Flaschengrosse Trinktemperatur
75 cl 10°C
Alkoholgehalt Artikelnummer
10.5% 80307700
Kulinarik Ausbau
Apéro, Antipasti, leichte Vorspeisen, Inox
Grilladen.

UBER DEN WEIN

Apéro, Antipasti, leichte Vorspeisen, Grilladen.

BESCHREIBUNG

Farbe
Klares, mittleres Rubinrot. Schaumwein mit mittlerer, anhaltender Perlage.

Aromatik
Mittlere Intensitat mit Noten von reifen Brombeeren, Schwarzkirschen, Pflaumen
sowie Anklangen von Lakritze und Gewurznelken.

Korper

Trocken, mit mittlerer Séaure, feinen Gerbstoffen und schlankem Kérper. Die
dunkelfruchtigen Aromen von Brombeeren, Schwarzkirschen, Lakritze und
Gewtrznelken setzen sich am Gaumen fort. Die lebendige Perlage verleiht
Frische und unterstitzt die ausgewogene Struktur. Mittellanger und fruchtiger
Abgang.

Gesamteindruck

Der Lambrusco Uberzeugt durch seine ausgewogene Balance zwischen Frucht,
Saure, Gerbstoffen und Perlage. Die sortentypische Aromatik sowie die frische,
trockene Stilistik machen ihn zu einem vielseitigen Speisenbegleiter.
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SCHERER & BUHLER AG

Telefon +41 41 377 11 22

bestellungen@scherer-
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Mehr erfahren und jetzt bestellen

www.scherer-buehler.ch
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