
Lambrusco Grasparossa DOP Amabile

Unkompliziert - zugänglich - fruchtig Telefon +41 41 377 11 22

bestellungen@scherer-
buehler.ch 

Herkunft

Italien

Produzent

Cantina Settecani

Jahrgang

 

Flaschengrösse

75 cl

Alkoholgehalt

8%

Kulinarik

Apéro, Panna Cotta mit Beeren,
dunkles Schokoladenmousse, Tiramisu.

Rebsorte

Lambrusco Grasparossa

Verschlusstyp

Champagnerkork

Genussreife

ab sofort

Trinktemperatur

10°C

Artikelnummer

80302700

Ausbau

Inox

ÜBER DEN WEIN
Der Lambrusco Grasparossa Amabile verkörpert die fruchtige und gesellige
Seite der Emilia-Romagna. Hergestellt aus der traditionellen Rebsorte
Lambrusco Grasparossa, begeistert er mit saftigen Aromen von reifen Beeren
und Kirschen, einer feinen Perlage und einer harmonischen, dezenten
Restsüsse. Unkompliziert, frisch und ausgewogen ist er der ideale Begleiter für
den Apéro, gesellige Runden oder Desserts mit roten Früchten. Ein Lambrusco,
der italienische Lebensfreude ins Glas bringt.

Apéro, Panna Cotta mit Beeren, dunkles Schokoladenmousse, Tiramisu.

BESCHREIBUNG
Farbe
Klares, mittleres Rubinrot. Schaumwein mit feiner anhaltender Perlage.

Aromatik
Mittlere Aromaintensität mit Noten von reifen Erdbeeren, Brombeeren, Kirschen
und Joghurt.

Körper
Halbsüss, mit einer mittleren Säure und einer feinen Perlage. Leichter Körper
und feine Gerbstoffe. Am Gaumen zeigen sich Aromen von reifen Erdbeeren,
Brombeeren, Kirschen und Joghurt. Insgesamt wirkt der Schaumwein
harmonisch, fruchtig und ausgewogen, mit einem mittellangen Abgang.

Gesamteindruck
Der Lambrusco überzeugt durch seine ausgewogene Balance zwischen Süsse,
Säure und Frucht. Unkompliziert, zugänglich und harmonisch – ideal als Aperitif
oder als Begleiter zu Desserts mit roten Früchten.

Mehr erfahren und jetzt bestellen
www.scherer-buehler.ch 
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