
Soave Classico DOC

authentisch - mineralisch - floral Telefon +41 41 377 11 22

bestellungen@scherer-
buehler.ch 

Herkunft

Italien

Produzent

F.lli Farina

Jahrgang

 

Flaschengrösse

75 cl

Alkoholgehalt

12.5%

Kulinarik

Lachstatar, Jakobsmuscheln, Sushi,
leicht gewürztes Poulet, gegrilltes
Gemüse und Antipasti

Rebsorte

Garganega, Trebbiano

Verschlusstyp

DIAM

Genussreife

ab sofort

Trinktemperatur

6-8°C

Artikelnummer

21042725

Ausbau

Inox

ÜBER DEN WEIN
Der Sussurro Netto ist eine Cuvée aus 85 % Garganega sowie 15 % Trebbiano
di Soave und Pinot Bianco. Die Reben wachsen auf den Hügeln des Soave-
Gebiets in 350 Metern Höhe auf moränisch-kalkhaltigen Lehmböden, die dem
Wein seine mineralische Prägung verleihen. Die Lese erfolgt von Hand Mitte
September. Der Wein wird anschliessend im Edelstahl ausgebaut.

Lachstatar, Jakobsmuscheln, Sushi, leicht gewürztes Poulet, gegrilltes Gemüse
und Antipasti

BESCHREIBUNG
Farbe
Klares mittleres Zitronengelb mit leichten Grünreflexen.

Aromatik
Mittlere Intensität, geprägt von frischen Zitrusnoten wie Zitrone und Grapefruit,
ergänzt durch grüne Apfel- und Stachelbeeraromen sowie Anklänge von Birne,
Quitte und dezenten floralen Noten weisser Blüten und feiner Kräuterwürze.

Körper
Trocken mit einer frischen knackigen Säure einem mittleren Körper und einer
mittleren Intensität der Aromen von Zitrusfrüchten wie Zitrone und Grapefruit,
grünem Apfel, Stachelbeeren, Birne, Quitte, leichte florale Noten nach weissen
Blüten und feiner Kräuterwürze. Der Abgang ist von mittlerer länge geprägt
durch die frische Säure und dem feiner Mineralität im Abgang.

Gesamteindruck
Ein eleganter Soave aus Garganega und Trebbiano, der mit mineralischer
Frische, Leichtigkeit und überraschender Länge begeistert.

Mehr erfahren und jetzt bestellen
www.scherer-buehler.ch 
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