
Bera Moscato d' Asti DOCG

Aromatisch - fein moussierend - süss Telefon +41 41 377 11 22

bestellungen@scherer-
buehler.ch 

Herkunft

Italien

Produzent

Azienda Agricola Bera

Jahrgang

 

Flaschengrösse

75 cl

Alkoholgehalt

5%

Kulinarik

Ideal als Apéritif sowie zu feinem
Mandelkuchen, Panettone, Colomba
oder frischem Fruchtsalat.

Rebsorte

Moscato Bianco

Verschlusstyp

DIAM

Genussreife

ab sofort

Trinktemperatur

6 - 8°C

Artikelnummer

21151725

Ausbau

Inox

ÜBER DEN WEIN
Als Wein wird der Moscato d‘Asti häufig mit dem Asti Spumante gleichgestellt.
Der Traubensaft wird unmittelbar nach dem Pressen gekühlt und filtriert. Bei
Bedarf wird die Gärung angesetzt. Er wird in geschlossenen Edelstahltanks
vergoren. Dem Most wird Reinzuchthefe zugeführt. Von nun an ist alles Sache
der Erfahrung und des Fingerspitzengefühls. Es geht darum, den idealen
Moment des Abstoppens nicht zu verpassen, denn der Moscatod‘Asti soll etwa
4,5 bis 5,5 Volumenprozent Alkohol und einen Kohlensäuredruck von rund 1,5
bar aufweisen (Perlwein).

Ideal als Apéritif sowie zu feinem Mandelkuchen, Panettone, Colomba oder
frischem Fruchtsalat.
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BESCHREIBUNG
Farbe
Klares, helles Zitronengelb mit leichten goldenen Reflexen und deutlich
sichtbarer, feiner Perlage.

Aromatik
Mittlere bis ausgeprägte Aromaintensität mit Noten von Muskattrauben,
Pfirsichen, Aprikosen und Honig. Dazu kommen florale Anklänge von
Rosenblüten und Veilchen.

Körper
Süss mit einer dezenten Säure, die die Fruchtsüsse angenehm ausbalanciert.
Schlanker Körper und mittlere Aromaintensität mit Noten von Muskattrauben,
Pfirsichen, Aprikosen, Honig und kandierten Orangen, ergänzt durch florale
Nuancen von Rosenblüten und Veilchen. Die feine Perlage ist gut eingebunden
und unterstreicht die aromatische Frische des Weins. Der Abgang ist kurz bis
mittellang und von fruchtigen sowie floralen Noten geprägt.

Gesamteindruck
Ein aromatischer, feinperliger Moscato d’Asti mit schöner Fruchtsüsse,
ausgewogener Frische und sortentypischem Charakter.

Mehr erfahren und jetzt bestellen
www.scherer-buehler.ch 

https://www.scherer-buehler.ch

