Elena Barbera d'Alba DOC

Intensiv - fruchtig - tberraschend

Herkunft Rebsorte
Italien Barbera
Produzent Verschlusstyp
Roberto Sarotto DIAM
Jahrgang Genussreife
2022 ab 2024
Flaschengrosse Trinktemperatur
150 cl 14 - 17°C
Alkoholgehalt Artikelnummer
16% 22031922
Kulinarik Ausbau

Ossobuco mit Polenta, Tagliatelle al Foudre
Ragu, Lasagne, Triffelrisotto

UBER DEN WEIN

Der Elena Barbera d’Alba in Neviglie (Barolo-Region) spiegelt die Kraft und
Eleganz des piemontesischen Terroirs wider. Die Reben wachsen auf
kalkhaltigem Mergel in 350?m H6he und profitieren von einem ausgewogenen
Klima. Der Jahrgang 2022 wurde als erster Barbera d’Alba mit den ,3 Bicchieri“
vom Gambero Rosso ausgezeichnet. Seit 1998 ist er Roberto Sarottos Tochter
Elena gewidmet — ein Symbol fuir Herkunft und Generationenwandel.

Ossobuco mit Polenta, Tagliatelle al Ragu, Lasagne, Triffelrisotto

BESCHREIBUNG

Farbe
Mittelkréftiges Rubinrot mit purpurnen Reflexen.

Aromatik

Ausgepragte Aromen von Beeren wie Kirschen, Brombeeren und Cassis,
erganzt durch Nuancen von Veilchen, leichten Gewirznoten wie Vanille und
Zimt, Zedernholz sowie einer feinen Triffelnote.

Korper

Trocken, mit lebendiger Saure, reifen, geschmeidigen Gerbstoffen und vollem
Kdrper. Die Fruchtaromen von Beeren und die feine Wiirze setzen sich am
Gaumen fort. Der Abgang ist anhaltend und ausgewogen.

Gesamteindruck
Ein ausgewogener und zugénglicher Barbera, der Frische und Fruchtigkeit mit
angenehmer Struktur verbindet.
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SCHERER & BUHLER AG

Telefon +41 41 377 11 22

bestellungen@scherer-
buehler.ch

Mehr erfahren und jetzt bestellen

www.scherer-buehler.ch
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