
El Coto Rosado Rioja DOCa

Frisch - fruchtig - vielseitig Telefon +41 41 377 11 22

bestellungen@scherer-
buehler.ch 

Herkunft

Spanien

Produzent

El Coto de Rioja

Jahrgang

2024

Flaschengrösse

75 cl

Alkoholgehalt

13%

Kulinarik

Gegrillte Garnelen, Muscheln ,
sommerliche Salate, gegrilltem Gemüse
und Tapas

Rebsorte

Garnacha, Tempranillo

Verschlusstyp

Drehverschluss

Genussreife

ab sofort

Trinktemperatur

8 - 10°c

Artikelnummer

15270724

Ausbau

Inox

ÜBER DEN WEIN
Der El Coto Rosé wird aus Garnacha von Los Almendros in Ausejo (Rioja
Oriental) und Tempranillo aus der Rioja Alavesa hergestellt. Das Terroir dieser
Regionen ist einzigartig und prägt den Charakter des Weins. In der Rioja
Oriental, mit ihrem wärmeren Klima und den kargen, kalkhaltigen Böden,
entfaltet die Garnacha ihre typischen fruchtigen und aromatischen
Eigenschaften, während die Tempranillo-Trauben aus der Rioja Alavesa dank
des kühleren Klimas und der höheren Lagen eine elegante Struktur und Finesse
erhalten. Diese Weine, die vor fast 50 Jahren den Grundstein der Kellerei
bildeten, sind nach wie vor ein Wahrzeichen für die Qualität und Innovationskraft
von El Coto de Rioja.

Gegrillte Garnelen, Muscheln , sommerliche Salate, gegrilltem Gemüse und
Tapas
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BESCHREIBUNG
Farbe
Klares, kräftiges Lachsrosa.

Aromatik
Mittlere Intensität der Aromen von roten Beeren, wie Erdbeeren, Himbeeren und
leicht reifen Kirschen, ergänzt durch einen Hauch von Zitrusfrüchten wie
Grapefruit und ein leicht florales Bouquet, das an Rosenblüten erinnert.
Dezente, würzige Noten von weissen Gewürzen und eine zarte Mineralität
runden das aromatische Profil ab.

Körper
Trocken, mit einer lebhaften, aber gut integrierten Säure, die ihm Frische
verleiht. Der Körper ist leicht mit einer angenehmen, erfrischenden Textur. Die
Fruchtaromen aus der Nase setzen sich am Gaumen fort, wobei die Erdbeeren
und Himbeeren im Vordergrund stehen. Ein Hauch von Zitrusfrüchten und eine
leichte Mineralität bringen zusätzliche Frische. Die Gerbstoffe sind kaum spürbar
und die Struktur ist geschmeidig. Der Abgang ist frisch und fruchtig.

Gesamteindruck
Der Rosado von El Coto de Rioja zeigt eine schöne Balance zwischen Frucht
und Frische.

Mehr erfahren und jetzt bestellen
www.scherer-buehler.ch 

https://www.scherer-buehler.ch

