
Le Terre dell'Abate Pecorino d'Abruzzo DOC

Frisch - mineralisch – fruchtig Telefon +41 41 377 11 22

bestellungen@scherer-
buehler.ch 

Herkunft

Italien

Produzent

Zaccagnini

Jahrgang

2024

Flaschengrösse

75 cl

Alkoholgehalt

13%

Rebsorte

Pecorino Bianco

Verschlusstyp

Kunststoffstopfen

Genussreife

ab sofort

Trinktemperatur

8 - 10°c

Artikelnummer

23232724

Ausbau

Inox

ÜBER DEN WEIN
Seinen Namen verdankt der Wein den „Terre dell’Abate“, den Ländereien rund
um die monumentale Abtei San Clemente a Casauria. Dieses bedeutende
Bauwerk der Abruzzen steht sinnbildlich für die jahrhundertealte Geschichte
dieser Region, in der Äbte, Kaiser und Heilige ihre Spuren hinterlassen haben.
Die Weinberge sind tief in dieser Landschaft verwurzelt und spiegeln mit ihren
lehmhaltigen Böden den Charakter ihres Terroirs wider. So verbindet Le Terre
dell’Abate die Tradition und Geschichte der Abruzzen mit der modernen
Interpretation einer regionaltypischen Rebsorte.

Ideal zu Meeresfrüchten, gegrilltem Fisch, Gemüsegerichten, Risotto, Pasta mit
leichten Saucen sowie frischem Ziegen- oder Schafskäse.

BESCHREIBUNG
Farbe
Klares helles Zitronengelb mit leichten Grünreflexen.

Aromatik
Mittlere Intensität der Aromen von Zitrusfrüchten, Grapefruit, Birne, Aprikose,
floralen Noten nach weissen Blüten, firschen Kräutern und dezente mineralische
Anklänge.

Körper
Trocken mit einer präsenten frischen Säure, einem schlank-mittleren Körper und
einer mittleren Intensität der Aromen von gelben Steinfrüchten, Birne, Zitrus,
Kräutern und eine salzige Mineralität. Der Abgang ist frisch und fruchtbetont.

Gesamteindruck
Ein typischer Pecorino mit schöner Frucht und lebendiger Frische.

Mehr erfahren und jetzt bestellen
www.scherer-buehler.ch 
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