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SCHERER & BUHLER AG

Harmonisch - flllig - feinfruchtig Telefon +41 41 377 11 22
bestellungen@scherer-
buehler.ch

Herkunft Rebsorte

Spanien Tempranillo

Produzent Verschlusstyp

El Coto de Rioja Naturkork

Jahrgang Genussreife

2019 ab 2024

Flaschengrosse Trinktemperatur

150 cl 16 - 18°C

Alkoholgehalt Artikelnummer COTO DE IMAZ

14% 15830819 ot 6 Byt
Ausbau
Barrique

UBER DEN WEIN

Tempranillo hat viele Gesichter. Die Weine kdnnen in der Jugendverfiihrerisch ﬁ
fruchtig und trinkfreudig sein. Im Barrique ausgebaut, alsReserva, reifen sie zu
einem sehr langlebigen Wein heran. Die sortenspezifischen Eigenschaften
(dickschalige Beeren, kraftiges ,Rickgrat‘)lassen dem Oenologen Freiraum,
sein Talent und seine Kreativitat zubeweisen. Der Anbau,die Weinbereitung und
die Vermarktung wird strengliberwacht.So darf diese Reserva frilhestens im
vierten Jahr nach der Lese inden Verkauf.

RESERVA

Lammnierstiick nach Peking Art mariniert in Reiswein, Hohrlickensteak mit
provenzalischem Gemise und Bratkartoffeln

BESCHREIBUNG

Farbe
Farbe: Dichtes, brillantes Rubin, violetter Schimmer, farbdicht.

Aromatik
Aromatik: Typische Aromatik von reifen, samtigen Pflaumennoten, Doérrobst,
floral, animalische Nuance nach Leder, subtile Ausbaunote, Tabak, feine Wirze.

Mehr erfahren und jetzt bestellen

Korper www.scherer-buehler.ch
Kdrper: Langer, angenehmer Auftakt, verfihrerische Fruchtsusse, kraftiger

Korper, gute Gerbstoffe, feine, noch prasente Séaure, im Nachhall wunderbar

aromatisch.

Gesamteindruck
Gesamteindruck: Harmonischer, fllliger Wein von grosser Gesamteindruck mit
Potenzial.
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