Bric Sassi Gavi di Gavi DOCG

Frisch - aromatisch - lebhaft

Herkunft
Italien

Produzent
Roberto Sarotto

Jahrgang
2024

Flaschengrosse
75 cl

Alkoholgehalt
12.5%

Kulinarik

Rebsorte
Cortese

Verschlusstyp
DIAM

Genussreife
ab sofort

Trinktemperatur
8 -10°c

Artikelnummer
21146724

Ausbau

Fischgerichten, Jakobsmuscheln mit Inox
Zitronenbutter, Meeresfriichten,

asiatischer Kiiche, frische

Sommergerichte

UBER DEN WEIN

Dieser elegante Weisswein stammt aus der renommierten Gemeinde Gavi im
Piemont und wird aus 100 % Cortese-Trauben der Einzellage Bric Sassi
gewonnen. Der kalkhaltige, steinige Boden verleiht dem Wein seine
charakteristische Mineralitét und Finesse. Als Gavi di Gavi DOCG steht er fir
hdchste Qualitat: Die Trauben stammen ausschliesslich aus dem Herzstlick des
Anbaugebiets und spiegeln das Terroir authentisch wider. Ein frischer, praziser
Weisswein mit klarer Herkunft und Stil.

Fischgerichten, Jakobsmuscheln mit Zitronenbutter, Meeresfriichten, asiatischer
Kiiche, frische Sommergerichte

BESCHREIBUNG

Farbe
Klares, helles Zitronengelb mit mittleren grau-griinen Reflexen.

Aromatik
Intensive Aromen von frischen Zitrusfriichten, Quitte, Birne, floralen Noten nach
weissen Bliten sowie einer feinen Mineralitat, die an nassen Stein erinnert.

Kdérper

Trocken, mit mittlerer Sdure und mittlerem Korper. Die Aromaintensitat ist mittel,
mit Nuancen von Zitrone, Limette, grinem Apfel, einer leichten Mineralitat,
weissen Bliten und einem Hauch von Mandel. Abgang ist von mittlerer Lédnge
mit zitrischer Frische und mineralischem Nachhall.

Gesamteindruck
Ein frischer, sehr harmonischer Wein mit gutem Gleichgewicht und
ansprechender Aromatik.
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SCHERER & BUHLER AG

Telefon +41 41 377 11 22
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SAROTTO

Mehr erfahren und jetzt bestellen

www.scherer-buehler.ch
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