
SREJ Langhe DOC Arneis

Lebendig - strukturiert - sortentypisch Telefon +41 41 377 11 22

bestellungen@scherer-
buehler.ch 

Herkunft

Italien

Produzent

Roberto Sarotto

Jahrgang

2024

Flaschengrösse

75 cl

Alkoholgehalt

13%

Kulinarik

Fischgerichte, Pasta mit delikater
Füllung, weissem Fleisch und
mittelreifem Käse

Rebsorte

Arneis

Verschlusstyp

DIAM

Genussreife

ab sofort

Trinktemperatur

8 - 10°c

Artikelnummer

21127724

Ausbau

4-5 Mt. in Eichenfässern

ÜBER DEN WEIN
Der Name Srej stammt aus dem piemontesischen Dialekt. Mit diesem Wein
bringt Roberto Sarotto den natürlichen Ausdruck der Rebsorte Arneis und ihres
Herkunftsgebiets authentisch ins Glas. Die Trauben wachsen im hügeligen
Gebiet der Langhe, wo kalkhaltige Mergelböden sowie ein gemässigtes Klima
mit warmen Tagen und kühlen Nächten ideale Voraussetzungen für die
Entstehung aromatischer und fein strukturierter Weissweine bieten.

Ein feiner, harmonischer Arneis mit Balance und Raffinesse.

BESCHREIBUNG
Farbe
Klares, mittleres Zitronengelb mit goldenen Reflexen.

Aromatik
Intensive, komplexe Aromen von reifen gelben Früchten wie Aprikose, Birne,
Apfel, Honigmelone, Ananas und Papaya. Begleitet werden diese von floralen
Noten weisser Blüten, zarten Mandelanklängen sowie einem Hauch von Toast.

Körper
Trocken, mit mittlerer Säure, mittlerem Körper und mittlerer Aromenintensität
von exoltischen Früchten, florale Noten, dezente Mineralität und eine leichte
Toast Nuance Der Wein zeigt einen mittleren Abgang.

Mehr erfahren und jetzt bestellen
www.scherer-buehler.ch 
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