
Lautus Rosso Langhe DOC

Elegant – ausgewogen – charakterstark Telefon +41 41 377 11 22

bestellungen@scherer-
buehler.ch 

Herkunft

Italien

Produzent

Roberto Sarotto

Jahrgang

2023

Flaschengrösse

75 cl

Alkoholgehalt

14.5%

Kulinarik

Tagliatelle mit Ragù di Cinghiale,
Risotto mit Steinpilzen, Agnolotti al Plin
mit Bratensauce, Gegrillte Aubergine
oder Paprika mit Rosmarin und Olivenöl

Rebsorte

Barbera, Nebbiolo

Verschlusstyp

DIAM

Genussreife

ab 2024

Trinktemperatur

14 - 17°C

Artikelnummer

22165723

Ausbau

Inox, 10-12 Mt. Barrique

ÜBER DEN WEIN
Lautus, vom lateinischen Wort für „elegant“, vereint die Königin und den König
der Langhe – 30% Barbera und 70% Nebbiolo – zu einem Wein von grosser
Finesse. Die intensive rubinrote Farbe und Weichheit der Barbera treffen auf die
gerbstoffreiche Struktur des Nebbiolo. So entsteht ein eleganter, strukturierter
Wein mit perfektem Gleichgewicht.Der Querstrich auf der Etikette visualisiert
diese Assemblage.

Harmonische Assemblage mit Ausdruckskraft und Charakter.

BESCHREIBUNG
Farbe
Klares, tiefes Rubinrot mit leicht granatroten Reflexen.

Aromatik
Ausgeprägte Intensität der Aromen von reifen roten Früchten Kirsche, Pflaume,
Walderdbeeren, ergänzt durch getrocknete Rosen, Leder und Tabak. Dezente
Noten von Gewürzen (Zimt, Nelke) und ein Hauch Vanille.

Körper
Trocken, mit hoher Säure und kräftigen, aber fein eingebundenen Gerbstoffen
und mittlerer bis voller Körper. Die Aromen am Gaumen spiegeln die Nase
wider: rote Kirsche, getrocknete Pflaume, Leder, Gewürze, begleitet von einer
feinen, mineralischen Frische. Die Struktur stammt klar vom Nebbiolo, während
die Barbera Frucht, Frische und Zugänglichkeit beiträgt. Der Abgang ist lang,
geprägt von Frucht, Gerbstoffstruktur und würziger Komplexität.

Mehr erfahren und jetzt bestellen
www.scherer-buehler.ch 

mailto:bestellungen@scherer-buehler.ch
mailto:bestellungen@scherer-buehler.ch
https://www.scherer-buehler.ch

