
Vignelongue Luins Chasselas La Côte AOC

Leichtfüssig - lebendig - frisch Telefon +41 41 377 11 22

bestellungen@scherer-
buehler.ch 

Herkunft

Schweiz

Produzent

Caves Saint-Valentin

Jahrgang

0000

Flaschengrösse

50 cl

Alkoholgehalt

11.5%

Kulinarik

Apéritif, Süsswasserfisch, leichten
Speisen, frischen Teigwaren an einer
sämigen Rahmsauce, Fondue oder
Raclette, einem Glas mit Freunden.

Rebsorte

Chasselas

Verschlusstyp

Drehverschluss

Genussreife

ab 2015

Trinktemperatur

8 - 10 °C

Artikelnummer

10125500

Ausbau

Inox

ÜBER DEN WEIN
Der Vignelongue Luins AOC ist ein hochwertiger Weißwein aus der La Côte-
Region, hauptsächlich aus der Rebsorte Chasselas. Er zeigt eine helle,
strahlende Farbe mit grünen Reflexen und bietet Aromen von Zitrusfrüchten und
grünen Äpfeln, mit lebendiger Säure und angenehmer Mineralität.

Gesamteindruck: Leichtfüssig, easy to drink - ideal für grosse Einladungen mit
schweizerischem Flair

BESCHREIBUNG
Farbe
Farbe: Helles, brillantes Gold, dichte Farbe

Aromatik
Aromatik: Reif-fruchtiges Bukett, Birnenkompott, Banane einer nussigen
Nuance, Mandeln, dezent mineralisch, leicht erdig, feine, balsamische Note

Körper
Körper: Sehr langer, herzhafter Antrunk, zarte Säure, ausbalanciert, präsente
Gaumenaromatik nach Eisbonbon

Mehr erfahren und jetzt bestellen
www.scherer-buehler.ch 
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