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Absinthe Bleue
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Verfluhrerisch - faszinierend - erfrischend Telefon +41 41 377 11 22
bestellungen@scherer-
buehler.ch
Herkunft Rebsorte
Schweiz
Produzent Verschlusstyp
Larusée Kunststoffstopfen
Jahrgang Genussreife g
Genussreif Y
Flaschengrosse Trinktemperatur
70 cl
Alkoholgehalt Artikelnummer
55% 98345700
Kulinarik Ausbau ABSINTHE

Geniessen Sieden Absinth als Aperitif  Traditionelle Methode
oder als Verdauungs- Schnaps mit oder
ohne Wasserzugabe.

BLEUE
PRODUIT ENSUISSE
55% Vol.

UBER DEN WEIN

Der Larusée Bleue stammt aus einem alten Rezept, wird nach alten Methoden
destilliert und ist von Industrie-Standards weit entfernt. Die Kréuter, aus denen
er besteht, werden sorgfaltig ausgewahlt, um die besten Aromen zu bieten. Die
Destillier-Meister bringen ihr gesamtes Know-how ein, um das Erbe der friiheren
Generationen zu respektieren. So wird jede Flasche manuell vorbereitet, vom
Abfullen tber die Verkorkung und die Versiegelung des Flaschenhalses bis zum
Anbringen der Etiketten.

Geniessen Sieden Absinth als Aperitif oder als Verdauungs- Schnaps mit oder
ohne Wasserzugabe.

BESCHREIBUNG

Farbe
Farbe: Klar mit einer leicht milchigen Note.

Aromatik
Aromatik: In der Nase ausgepragter Anis, gut ausgepragte Kamille mit der
wirzigen und blumigen Personlichkeit, die die Komplexitat unterstutzt.

) Mehr erfahren und jetzt bestellen
Korper www.scherer-buehler.ch
Kdrper: Am Gaumen werden die Anis-, Erd-, Kamille- und Pilznoten verstarkt,
glatte Textur, lebendig mit vollem Kdrper und einer starken Intensitéat, langer
Nachhall.

Gesamteindruck
Gesamteindruck: Feiner, komplexer, und runder Absinth mit der richtigen Portion
Punch.
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