
Tenuta di Montefalco Rosso di Montefalco DOCG 6x
Prestige

Ausbalanciert - charaktervoll - komplex
Telefon +41 41 377 11 22

bestellungen@scherer-
buehler.ch 

Herkunft

Italien

Produzent

Lungarotti

Jahrgang

2020

Flaschengrösse

75 cl

Alkoholgehalt

14%

Kulinarik

Klassische Schmorgerichte, Wild.

Rebsorte

Merlot, Sagrantino, Sangiovese

Verschlusstyp

Hochwertiger Naturkork

Genussreife

ab 2023

Trinktemperatur

16-18°C

Artikelnummer

98140720

Ausbau

Barrique

ÜBER DEN WEIN
Bis nach dem 2. Weltkrieg war Umbrien ein armes Bauernland. Unter ihnen der
deutsche Schriftsteller Hermann Hesse. In den 1930er-Jahren schrieb er über
Montefalco: „Dicht in den Mantel gehüllt, sah ich ein schönes und eindringliches
Bild. Über altes Gemäuer hinweg ringsum die umbrische Landschaft, licht und
grün, von einem gewaltigen Kreis hoher, noch mit Schnee bedeckter Berge
umschlossen.“ In diesem beinahe unberührten Land wurde die Rebe bereits vor
über 3‘000 J. kultiviert. Die Etrusker waren Meister der Weinbereitung.

Gesamteindruck: Strukturiert, langlebiger Wein, vielschichtig und weich dank
des Merlotsanteil

BESCHREIBUNG
Farbe
Farbe: Dichtes Rubin mit mittleren violetten Reflexen

Aromatik
Aromatik: Markante, intensive, kompottartige Aromen mit deutlich würzig-
balsamischen Nuancen, feine rauchige Note, die den Barrique-Ausbau
unterstreicht

Körper
Körper: Dichter Antrunk, kräftiger Körper, langanhaltend, Komplex im Finale
(beerig, erdig und balsamisch)

Mehr erfahren und jetzt bestellen
www.scherer-buehler.ch 
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