
Duorum Late Bottled Vintage Port 2018 Porto DO

Dicht - Geduld lohnt sich - hohe Qualität Telefon +41 41 377 11 22

bestellungen@scherer-
buehler.ch 

Herkunft

Portugal

Produzent

J. Portugal Ramos Vinhos SA

Jahrgang

2018

Flaschengrösse

75 cl

Alkoholgehalt

20%

Kulinarik

Blauschimmelkäse, Grand Cru
Schokolade

Rebsorte

Terret Noir, Tinta Roriz, Touriga Franca

Verschlusstyp

Hochwertiger Naturkork

Genussreife

ab 2024

Trinktemperatur

16°C

Artikelnummer

98211718

Ausbau

Barrique / Traditionell

ÜBER DEN WEIN
Der LBV (Late Bottled Vintage) ist ein Port aus einem besonders guten Jahr, der
oftmals bis zu sechs Jahre im Fass ruht. Er kommt häufig unfiltriert auf die
Flasche. Diese Weine sollten dekantiert werden, da sie wie ein Vintage mit der
Zeit ein Depot bilden. Portwein ist eine Passion: Er kommt aus Arbeit, Liebe und
Sorgfalt. Für den Liebhaber ist er Kultur und Genuss.

Blauschimmelkäse, Grand Cru Schokolade

BESCHREIBUNG
Farbe
Farbe: Sattes, tiefdunkles Purpur mit schwarzem Kern, markante Violettreflexe.

Aromatik
Aromatik: Leicht verschlossen, in der Nase Aromen von Rosinen, Cassis,
Heidelbeeren, kandierten Früchten, delikate balsamische Noten.

Körper
Körper: Langes Debut, elegant und kraftvoll mit herrlicher Süsse im Gaumen,
wärmend mit endlosem Abgang.

Gesamteindruck
Qualität: Kann jung (in der Fruchtphase), getrunken werden, werden, darf auch
für die kommende Generation ein Genuss sein.

Mehr erfahren und jetzt bestellen
www.scherer-buehler.ch 

mailto:bestellungen@scherer-buehler.ch
mailto:bestellungen@scherer-buehler.ch
https://www.scherer-buehler.ch

