Dosaggio Zero Chardonnay-Pinot Bianco

Mineralisch - blumig - frisch

Herkunft
Italien

Produzent
Arcari+Danesi

Jahrgang
2021

Flaschengrosse
75 cl

Alkoholgehalt

Rebsorte
Chardonnay, Pinot Bianco

Verschlusstyp
Champagnerkork

Genussreife
ab 2023

Trinktemperatur
6-8°C

Artikelnummer
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SCHERER & BUHLER AG

Telefon +41 41 377 11 22

bestellungen@scherer-
buehler.ch

12% 80330700

Kulinarik Ausbau

Apéro mit Fisch und Meeresfriichten, 36 Mt. Flaschengérung (davon 30 Mt.
leichtes Abendessen mit Freunden auf der Hefe)

UBER DEN WEIN

Der Dosaggio Zero wird aus den terrassierten Weinbergen von Montorfano und
den umliegenden Rebbergen hergestellt. Die Trauben werden zum optimalen
Reifezeitpunkt geerntet und anschliessend gepresst. Das Weingut stellt den
Franciacorta nachder Solouva-Methode her, das heisst ohne exogenen Zucker.
Bei der ersten und zweiten Garung und bei der Zugabe von Sirup wird selbst
hergestellter Zucker, in Form von gefrorenem Most, verwendet. Der Grundwein
wird in Edelstahltanks vergoren und bleibt 30 Monate lang auf der Hefe.

Gesamteindruck: Sehr harmonischer Schaumwein, der mit viel Frische und
Spannung uberzeugt.

BESCHREIBUNG

Farbe
Farbe: Strahlendes Strohgelb mit leichten griinen Farbreflexen.

Aromatik

Aromatik: In der Nase starke Aromen von siissen gelben Steinfriichten wie
Pfirsich oder Nektarinen, blumige Nuancen von weissen Bliten und einer
zitrischen, mineralischen Note.

Korper

Kdrper: Weicher, angenehmer Auftakt, feiner Perlage, sehr gut integrierte Séure
und grosse Frische, ausgewogene Zitrusaromen, leicht wiirzige Nuancen im
Abgang.
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Mehr erfahren und jetzt bestellen

www.scherer-buehler.ch
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