Spumante Millésimato Prosecco DOC

Frisch - prickelnd - fruchtig

Herkunft Rebsorte
Italien Glera
Produzent Verschlusstyp
Vigna Dogarina Drehverschluss
Jahrgang Genussreife
2022 ab sofort
Flaschengrosse Trinktemperatur
20 cl 6-8°C
Alkoholgehalt Artikelnummer
11% 80327222
Kulinarik Ausbau

Er eignet sich als Aperitif, und passt Méthode Charmat
ausgezeichnet zu feinen Fischgerichten
oder Frischkase.

UBER DEN WEIN

Die Weinberge der Vigna Dogarina - Gruppo Vi.V.O. Cantine erstrecken sich auf
den Bdden des "Caranto", der reich an Kalzium und Magnesium ist und von den
Wassern des Piave aus den Dolomiten in die Salgareda-Landschaft getragen
wird. Diese Zusammensetzung des Bodens garantiert eine wichtige
Mineralienversorgung der Reben und begiinstigt so die groRe geschmackliche
Bestandigkeit der erzeugten Weine. Auch heute noch ist die Vigna Dogarina der
Trager dieser Tradition, indem sie die Kultur des Weinbergs und des Weins an
die neuen Generationen weitergibt und die Qualitéaten dieses historischen und
wertvollen Bodens bewabhrt.

Er eignet sich als Aperitif, und passt ausgezeichnet zu feinen Fischgerichten
oder Frischkase.

BESCHREIBUNG

Farbe
Farbe: Brillantes strohgelb mit persistenter Perlage.

Aromatik
Aromatik: Florale Noten, roter Apfel, frischer, zitrischer Auftakt.

Kdrper
Korper: Lebendiger Auftakt, frisch und unverkennbar, siisse Fruchthiille,
mittelkraftig, in den Wirznoten verstarkt.

Gesamteindruck
Gesamteindruck: Trinkfreudiger Schaumwein mit schéner Perlage und
fruchtigem Ausklang.
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SCHERER & BUHLER AG

Telefon +41 41 377 11 22

bestellungen@scherer-
buehler.ch

prosecco
DOC TREVISO
extra dry millesimato

VIGNA DOGARINA

Mehr erfahren und jetzt bestellen

www.scherer-buehler.ch
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