Olio Extra Vergine di Oliva Organic

Fullig - cremig - feinaromatisch

Herkunft Rebsorte
Italien
Produzent Verschlusstyp
Fantini
Jahrgang Genussreife
ab sofort
Flaschengrosse Trinktemperatur
50 cl 21°C
Alkoholgehalt Artikelnummer
0% 22820500
Kulinarik Ausbau

Zu Salaten oder Saucen, delikaten,
mediterranen Gerichten,
Meeresfriichten und weissem Fisch,
gegrilltem Fleisch.

UBER DEN WEIN

Zu Salaten oder Saucen, delikaten, mediterranen Gerichten, Meeresfriichten
und weissem Fisch, gegrilltem Fleisch.

BESCHREIBUNG

Farbe
Farbe: Die Farbe hat keinen Einfluss auf die Qualitét eines Ols, triibes Ol ist
ungefiltert abgefillt worden

Aromatik
Aromatik: Sehr reintdnig, "sauber", feinfruchtig Noten von Bananen und reifen
Apfeln"

Kdrper
Korper: Intensiver Auftakt, fiillig, sehr cremiges ""Mouthfeeling™, opulent”

Gesamteindruck
Gesamteindruck: Harmonisch und fein
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SCHERER & BUHLER AG

Telefon +41 41 377 11 22
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Mehr erfahren und jetzt bestellen

www.scherer-buehler.ch
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