Audace Riserva Barolo DOCG

Ausgewogen - intensiv - bereitet viel Genuss

Herkunft Rebsorte
Italien Nebbiolo
Produzent Verschlusstyp

Roberto Sarotto Hochwertiger Naturkork

Jahrgang Genussreife
2017 ab 2021

Flaschengrosse Trinktemperatur

75 cl 16-18°C
Alkoholgehalt Artikelnummer
16.5% 22175717
Kulinarik Ausbau

Klassischem Brasato al Barolo, Suure Barrique
Mocke, Wildschweinragout.

UBER DEN WEIN

Wein der Kénige, Kdnig der Weine - ein Ausspruch, den heute Weinfreunde im
Zusammenhang mit dem Barolo oft zitieren. Das Piemont ist eine Rebbauregion,
die tief in der Tradition verankert ist. Heute halten die Rebleute eine strikte
Ertragsbeschrénkung ein. Die jungen Weine reifen haufig in franzésischen
Barriques heran. Ein perfekter Barolo wird im gleichen Atemzug mit den
franzdsischen Spitzen-Crus genannt.

Gesamteindruck: Schén ausgebauter Wein mit Potenzial, Nachhall unglaublich
harmonisch.

BESCHREIBUNG

Farbe
Farbe: Sehr dichtes Rubinrot mit feinen rotgoldenen Reflexen.

Aromatik

Aromatik: Reife Frucht, dunkelbeerig nach Cassis, eingekochte Pflaumen,
Ddérrnote, unterlegt mit einem balsamichen Hauch, leicht harzig, animalisch,
ledrig, rostige Ausbaunote, Holz.

Kdrper

Korper: Stoffiger, weicher Auftakt mit markanter Saure und ausgewogenen
Tanninen, sehr kraftig im Gaumen, Dorrfruchtnote, verfiihrerische Fruchtsiusse,
lang im Abgang, warmend.
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SCHERER & BUHLER AG

Telefon +41 41 377 11 22

bestellungen@scherer-
buehler.ch

Mehr erfahren und jetzt bestellen
www.scherer-buehler.ch
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