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Herkunft

Italien

Produzent

Roberto Sarotto

Jahrgang

2020

Flaschengrösse

75 cl

Alkoholgehalt

15%

Kulinarik

Klassischem Brasato al Barolo, "Suure
Mocke", Wildschweinragout

Rebsorte

Nebbiolo

Verschlusstyp

DIAM

Genussreife

ab 2024

Trinktemperatur

16 - 18°C

Artikelnummer

22173720

Ausbau

30 Mt. Foudre

ÜBER DEN WEIN
Wein der Könige, König der Weine – ein Ausspruch, den heute Weinfreunde im
Zusammenhang mit dem Barolo oft zitieren. Das Piemont ist eine Rebbauregion,
die tief in der Tradition verankert ist. Heute halten die Rebleute eine strikte
Ertragsbeschränkung ein. Ein perfekter Barolo wird im gleichen Atemzug mit
den französischen Spitzen-Crus genannt. Der Broccobergera ist der
traditionellste Wein von Roberto Sarotto. Er hat eine weiche Struktur, wird ohne
Restzucker und unfiltriert abgefüllt. abgefüllt.

Gesamteindruck: Traditionell vinifiziert, sehr und ausgewogener Wein, mit
grossem Lagerpotenzial. Lagerpotenzial.

BESCHREIBUNG
Farbe
Farbe: Mitteldichtes Rubinrot mit deutlichen rot-goldenen Reflexen.

Aromatik
Aromatik: Intensiv und würzig in der Nase, schön eingebettete kompottartige
Frucht nach reifen Walderdbeeren, ausgeprägte Dörrnote, erdig, schieferig mit
einer verführerischen Würze nach Gewürznelke und Lakritz.

Körper
Körper: Kompakt, schöne Balance, robuste Tannine und sortenklar. Die
präsenten Ausbauaromen im Gaumen und der kräftige Körper werden mit einem
mineralisch-erdigen Finale abgerundet.

Mehr erfahren und jetzt bestellen
www.scherer-buehler.ch 
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