Cabernet Sauvignon Friuli DOC

Rubinrot - zentriert - langlebig

Herkunft
Italien

Produzent
Azienda San Simone

Jahrgang
2019

Flaschengrosse
75 cl

Alkoholgehalt
14%

Kulinarik

Rebsorte
Cabernet Sauvignon

Verschlusstyp
Naturkork

Genussreife
ab 2021

Trinktemperatur
16 - 18°C

Artikelnummer
21960719

Ausbau

Gulasch, geschnetzelte Schweinsleber Barrique / Inox

mit grinem Pfeffer, gefilite Lammhuft

UBER DEN WEIN

Cabernet Sauvignon reagiert sensibel auf das Terroir und ergibt daher eine
vielschichtige Palette von Weintypen. Im Friaul wird sie reinsortig ausgebaut.
Auf den durchlassigen Bdden fihlt sie sich besonders wohl und verfiihrt mit ihrer
Persdnlichkeit. Der Barrique-Ausbau verleint dem Cabernet Sauvignon

zusatzlichen Charme.

Gulasch, geschnetzelte Schweinsleber mit griinem Pfeffer, gefillite Lammhuft

BESCHREIBUNG

Farbe

Farbe: Dichtes Rubinrot, schillernden Granatreflexen.

Aromatik

Aromatik: Dunkelbeeriges Bukett, kompottartig, wiirzig-réstig, Tabak, Leder,
frische Peperoni, Karamell, erdig-rauchige Nuance.

Kdrper

Kdrper: Mittelkraftiger Kérper, ausgewogene Struktur, prasente
Gaumenaromatik, im Mund suss wirkend, warmend im Abgang, langer Nachhall

mit einem feinen herben Tick.

Gesamteindruck

Gesamteindruck: Zentrieter Wein im franzésischem Still, perfekt ausgebaut.
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SCHERER & BUHLER AG

Telefon +41 41 377 11 22
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Mehr erfahren und jetzt bestellen

www.scherer-buehler.ch
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