Torre di Giano Bianco di Torgiano DOC

Frisch fruchtig - mittelkréaftig - geschmeidig

Herkunft Rebsorte

Italien Grechetto, Trebbiano
Produzent Verschlusstyp
Lungarotti Presskork
Jahrgang Genussreife
2023 ab 2024
Flaschengrosse Trinktemperatur
75 cl 10-12°C
Alkoholgehalt Artikelnummer
12% 21075723
Kulinarik Ausbau

Apéro riche, denzent gewdirzten Inox

Nudelgerichten, sdamigem Risotto, Fisch

UBER DEN WEIN

Der Torre di Giano Bianco di Torgiano wurde erstmals 1962 produziert und trug
mit dem Rubesco zur Anerkennung der DOC fiir Torgiano bei — der flinften in
Italien. Sein Name erinnert an einen antiken Turm, der dem zweigesichtigen
Gott Janus gewidmet war, Symbol fiir Ubergénge und Neubeginn. Das kunstvoll
gestaltete Etikett zeigt ein Flachrelief der Weinlese von der Fontana Maggiore in
Perugia, einem der bedeutendsten mittelalterlichen Brunnen Italiens. Die
Jahresproduktion betragt rund 200.000 Flaschen.

Apéro riche, denzent gewlrzten Nudelgerichten, samigem Risotto, Fisch

BESCHREIBUNG

Farbe
Klares, Zitronengelb mit zarten griinlichen Reflexen.

Aromatik

Mittlere Intensitat der frischen Aromen von Zitrusnoten, weissen Bluten und
Ankléangen von Pfirsich und Birne. Auch Aromen wie Mandeln, mediterrane
Krauter und leichte mineralische Nuancen treten hervor.

Kdrper

Trocken mit feiner, prickelnder Saure und mittlerem Korper. Aromen spiegeln
Nase mit Frucht, Krautern und einem Hauch salziger Mineralitat. Der Abgang ist
lang, elegant und hinterlasst einen dezenten mandeligen Nachhall.

Gesamteindruck
Ein eleganter, gut strukturierter Weisswein mit kraftvoller Aromatik und Balance.

)
O
oge=s
=2

=

SCHERER & BUHLER AG

Telefon +41 41 377 11 22

bestellungen@scherer-
buehler.ch

TORRE DIGIANO

VerinZon Gheckete: ebbinoin
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LUNGAROTTI

Mehr erfahren und jetzt bestellen
www.scherer-buehler.ch
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