
El Coto Crianza Ecológico Rioja DOCa Bio

Elegant - vielschichtig - fruchtig Telefon +41 41 377 11 22

bestellungen@scherer-
buehler.ch 

Herkunft

Spanien

Produzent

El Coto de Rioja

Jahrgang

2019

Flaschengrösse

75 cl

Alkoholgehalt

13%

Rebsorte

Tempranillo

Verschlusstyp

Presskork

Genussreife

ab 2021

Trinktemperatur

16 - 18°C

Artikelnummer

15819719

Ausbau

12 Mt. in 225L amerikanischen
Eichenfässern

ÜBER DEN WEIN
Der El Coto Organic Crianza ist ein zertifizierter Bio-Rioja aus 100?%
Tempranillo-Trauben. Er wird in unabhängigen Anlagen hergestellt und steht für
Qualität und Umweltschutz. Die Trauben stammen aus ökologischen
Weinbergen, die ohne synthetische Chemikalien bewirtschaftet werden. Auch
die Verpackung ist umweltfreundlich – für nachhaltigen Weingenuss.

Lammkoteletts mit Rosmarin, Rinderschmorbraten mit Wurzelgemüse,
Gemüseauflauf mit Auberginen und Zucchini

BESCHREIBUNG
Farbe
Klares, mittleres Rubinrot mit leichtem Wasserrand.

Aromatik
Mittlere Intensität von Aromen roter Kirschen, Himbeeren und Pflaumen. Eine
feine Kräuternote wird ergänzt durch Nuancen von Vanille, Kokosnuss,
Zedernholz, Rauch und Lakritz.

Körper
Trocken, mit mittlerer Säure, mittlerer Gerbstoffstruktur und mittlerem Körper.
Die Fruchtaromen setzen sich am Gaumen fort – rote Kirsche, Preiselbeere und
etwas Lakritz – ergänzt durch fein eingebundene Holznoten. Die Gerbstoffe sind
reif und gut integriert. Insgesamt zeigt der Wein gute Frische und Balance. Der
Abgang ist mittellang, mit einem leicht würzigen Finale.

Gesamteindruck
Der Wein zeigt eine schöne Balance zwischen Frucht, Säure und Holz, mit gut
integrierten Gerbstoffen und klarer Sortentypizität.

Mehr erfahren und jetzt bestellen
www.scherer-buehler.ch 
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