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Origine

France

Producteur

Le Pic des Combettes

Millésime

2025

Taille de bouteille

75 cl

Teneur en alcool

13%

Cépage

Cinsault, Syrah

Type de fermeture

Naturkork

Maturité de dégustation

ab sofort

Température de service

10 - 12°C

Numéro d'article

30099725

Élevage

Inox / Barrique

À PROPOS DU VIN
Frais, fruité, élégant - ce rosé réunit le meilleur de deux cépages: le Grenache
apporte des baies rouges juteuses et une rondeur harmonieuse, tandis que la
Syrah offre épices, structure et fine tension. Un rosé vivant et harmonieux, idéal
pour des moments de dégustation légers et la joie de vivre estivale.

DESCRIPTION
Couleur
Rose saumon clair et lumineux, avec un léger éclaircissement sur les bords.

Aromatique
Intensité moyenne, aux notes fruitées et délicates de fraises, framboises,
groseilles et pastèque, relevées d’une subtile touche de fleurs d’hibiscus.

Corps
Sec, avec une acidité fraîche, un corps élégant et des tanins à peine
perceptibles. Les arômes équilibrés se retrouvent en bouche avec les mêmes
notes de fraises, framboises, groseilles et pastèque, complétées par la délicate
touche florale d’hibiscus. La finale est de longueur moyenne, fraîche,
aromatique et élégante.

Impression générale
Un rosé vif et élégant, aux arômes clairs de fruits et de fleurs, avec une acidité
fraîche et une structure harmonieuse – parfait pour les moments de dégustation
estivaux ou en accompagnement de plats légers.
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