Le Pas du Moine 350 Rosé Cotes de Provence AOC
Bio

Pur - agréable - épicé

Origine Cépage
Cotes de Provence

Producteur Type de fermeture
Chéteau Gassier

Millésime Maturité de dégustation

Taille de bouteille Température de service

Teneur en alcool Numéro d'article
31268725

Culinaire Elevage

Plats d'été, tartes au fromage ou aux
légumes, tartare de saumon, plats de
poisson ou de viande blanche

A PROPOS DU VIN

La cuvée Le Pas du Moine 350 s’inspire du sentier historique emprunté par les
moines pour rejoindre la Croix de Provence, ainsi que de I'altitude de 350
métres des vignobles. Elle incarne la fraicheur naturelle de son terroir. Le
résultat est un vin pur et précis, qui exprime avec élégance le caractére de la
Sainte-Victoire.

Plats d'été, tartes au fromage ou aux légumes, tartare de saumon, plats de
poisson ou de viande blanche

DESCRIPTION

Couleur
Robe rose saumon clair, limpide et éclatante.

Aromatique
Arémes de finesse moyenne a discréte, évoquant la fraise, la framboise, le
cassis, le pamplemousse, la menthe et la mélisse citronnée.

Corps

Sec, avec une acidité moyenne et fraiche, des tanins fins et un corps moyen et
équilibré. L'intensité aromatique, de niveau moyen, révéle des notes de fraise,
framboise, cassis, pamplemousse, bonbons acidulés, menthe et mélisse
citronnée. La finale est de longueur moyenne, aromatique et délicatement
filigrane.

Impression générale
Cru Sainte-Victoire aromatique et délicat, issu du cceur des Cétes de Provence.
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maintenant
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