Lambrusco Grasparossa DOP Amabile

Charmant - gourmand - fruité

Origine Cépage
Italie Lambrusco Grasparossa
Producteur Type de fermeture

Cantina Settecani Champagnerkork

Millésime Maturité de dégustation

ab sofort

Taille de bouteille Température de service

75 cl 10°C
Teneur en alcool Numeéro d'article
8% 80302700
Elevage
Inox

A PROPOS DU VIN

Le Lambrusco Grasparossa Amabile incarne le caractére fruité et convivial de
I'Emilie-Romagne. Elaboré & partir du cépage traditionnel Lambrusco
Grasparossa, il séduit par ses aromes gourmands de baies mires et de cerises,
sa bulle fine et sa douceur harmonieusement équilibrée. Frais, gourmand et
équilibré, il accompagne idéalement I'apéritif, les moments de partage ou les
desserts aux fruits rouges. Un Lambrusco qui exprime tout I'art de vivre italien.

Apéritif, panna cotta aux fruits rouges, mousse au chocolat noir, tiramisu.

DESCRIPTION

Couleur
Rouge rubis limpide d'intensité moyenne.

Aromatique
Intensité aromatique moyenne, avec des notes de fraises mdres, de mires, de
cerises et de yaourt.

Corps

Demi-doux, avec une acidité moyenne et une bulle fine. Corps léger. En bouche,
on retrouve des ar6mes de fraises mdres, de mires, de cerises et de yaourt.
L'ensemble est harmonieux, fruité et équilibré, avec une finale de longueur
moyenne.

Impression générale

Ce Lambrusco séduit par son bel équilibre entre la douceur, I'acidité et les
ardmes fruités. Simple, accessible et harmonieux, il est idéal a I'apéritif ou pour
accompagner des desserts aux fruits rouges.
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