
Montecorna Valpolicella Classico Superiore
Ripasso DOC

harmonieux – classique – puissant
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Origine

Italie

Producteur

F.lli Farina

Millésime

2023

Taille de bouteille

75 cl

Teneur en alcool

14%

Cépage

Corvina, Corvinone, Molinara,
Rondinella

Type de fermeture

DIAM

Maturité de dégustation

ab 2025

Température de service

16 - 18°C

Numéro d'article

21784723

Élevage

12 Monate, davon 50% in slawonischen
Eichenfässern und 50% in
Barriquefässern

À PROPOS DU VIN
Les raisins du vignoble de Montecorna bénéficient de conditions climatiques et
géologiques idéales, qui confèrent à ce cru son caractère unique. La méthode
traditionnelle du Ripasso, où le Valpolicella effectue une seconde fermentation
au contact des marcs d’Amarone, lui apporte une personnalité marquée et
distinctive. Le vin se présente raffiné et élégant, avec un profil ample,
chaleureux et parfaitement harmonieux.

Accompagne parfaitement les barbecues, les rôtis et les plats mijotés, ainsi que
les plats de pâtes et de risotto riches et savoureux.

DESCRIPTION
Couleur
Rouge rubis moyen, limpide, aux reflets brillants.

Aromatique
Intensité moyenne avec des notes de cerises rouges, de pruneaux, de cuir, de
café torréfié, de vanille et de poivre.

Corps
Vin sec avec une acidité marquée, des tanins présents mais souples et un corps
moyen. Les arômes de cerise, de pruneau, de cuir, de café torréfié et de vanille
se retrouvent en bouche. La finale est de longueur moyenne.

Impression générale
Un Ripasso typique, au corps moyennement puissant, à l’acidité bien présente
et aux tanins souples. Les arômes de cerise, de pruneau, de cuir et de café
torréfié lui confèrent un caractère harmonieux et équilibré.
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