Soave Classico DOC

Origine
Veneto

Producteur
F.lli Farina

Millésime
Taille de bouteille
Teneur en alcool

Culinaire

Lachstatar, Jakobsmuscheln, Sushi,
leicht gewiirztes Poulet, gegrilltes
Gemiise und Antipasti

A PROPOS DU VIN

DESCRIPTION

Couleur

Cépage

Type de fermeture
Maturité de dégustation
Température de service
Numéro d'article

21042725

Elevage

Klares mittleres Zitronengelb mit leichten Grunreflexen.

Aromatique

Mittlere Intensitat, gepragt von frischen Zitrusnoten wie Zitrone und Grapefruit,

erganzt durch griine Apfel- und Stachelbeeraromen sowie Anklange von Birne,

Quitte und dezenten floralen Noten weisser Bliten und feiner Krauterwiirze.

Corps

Trocken mit einer frischen knackigen Séure einem mittleren Kérper und einer
mittleren Intensitat der Aromen von Zitrusfriichten wie Zitrone und Grapefruit,
grinem Apfel, Stachelbeeren, Birne, Quitte, leichte florale Noten nach weissen
Bliten und feiner Krauterwiirze. Der Abgang ist von mittlerer lange gepragt
durch die frische Saure und dem feiner Mineralitat im Abgang.

Impression générale

Ein eleganter Soave aus Garganega und Trebbiano, der mit mineralischer
Frische, Leichtigkeit und tUberraschender Lange begeistert.
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FARINA

En savoir plus et commander
maintenant
www.scherer-buehler.ch
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