Coto Mayor Crianza Rioja DOCa

Harmonieux - équilibré - aromatique

Origine Cépage

Espagne Tempranillo

Producteur Type de fermeture

El Coto de Rioja Presskork

Millésime Maturité de dégustation
2022 ab 2024

Taille de bouteille Température de service
75 cl 16 - 18°C

Teneur en alcool Numeéro d'article
13.5% 15820722

Elevage
12-14 Mt. in amerikanischen
Eichenfassern & 6 Mt. Flaschenreifung

A PROPOS DU VIN

Aujourd'hui encore, la Rioja est synonyme de vin espagnol pour de nombreux
amateurs de vin. Le Coto Mayor Crianza est élaboré a partir de raisins
Tempranillo sélectionnés dans nos propres vignobles Alavesa et Los
Almendros. Immédiatement apres la récolte, le sadft est fermenté afin d'obtenir
un équilibre entre le fruit et la structure. L'élevage a lieu pendant 12 & 14 mois
dans des flits américains neufs et la fermentation en bouteille pendant 6 mois
compléte le palais.

Viandes rouges, escalopes de chevreuil a la sauce aux girolles, poissons grillés
ou fromages affinés

DESCRIPTION

Couleur
Couleur: Rouge cerise chaud avec des reflets violets marqués.

Aromatique

Aromatique: Nez intense, fruité et mar, ardbmes de fruits rouges, notes de
barrique bien présentes comme la vanille, le caramel et la cannelle,
accompagnées d'une belle note épicée.

Corps
Corps: Attaque souple et étoffée, tanins présents, acidité juteuse, corps élégant
et équilibré avec une forte stature.

Impression générale
Qualité: Vin étonnant, d'une grande harmonie et aux ardbmes persistants.
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Téléphone +41 41 377 11
22
bestellungen@scherer-
buehler.ch

En savoir plus et commander
maintenant
www.scherer-buehler.ch
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