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Origine

Italie

Producteur

Roberto Sarotto

Millésime

2024

Taille de bouteille

75 cl

Teneur en alcool

7.5%

Cépage

Chardonnay, Cortese

Type de fermeture

Drehverschluss

Maturité de dégustation

ab sofort

Température de service

6 - 8°C

Numéro d'article

21142724

Élevage

Inox

À PROPOS DU VIN
Ilo exprime la légèreté des Langhe et du Monferrato dans un style innovant à
faible degré alcoolique. Issu de raisins vendangés en août sur des sols calcaires
et argileux, ce vin est élevé en cuves inox après une fermentation à basse
température, qui préserve sa finesse et son harmonie.

Apéritif, plateau de fromages

DESCRIPTION
Couleur
Couleur jaune vert clair et pâle.

Aromatique
Intensité moyenne des arômes de pomme verte, poire, citron vert, groseille à
maquereau, litchi, légèrement floral avec des notes de fleurs de sureau.

Corps
Demi-sec avec une acidité juteuse, un corps léger et une intensité moyenne
d'arômes de pomme verte, de citron vert, de groseille à maquereau, de fleur de
sureau, avec une finale fruitée courte.

Impression générale
Un vin blanc demi-doux, fruité, agréable à boire, avec une teneur en alcool
réduite.
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