El Coto Rosado Rioja DOCa

Frais - fruité - polyvalent

Origine Cépage
Rioja
Producteur Type de fermeture

El Coto de Rioja

Millésime Maturité de dégustation

Taille de bouteille Température de service

Teneur en alcool Numéro d'article
15270724

Culinaire Elevage

Crevettes grillées, moules, salades
estivales, [égumes grillés et tapas.

A PROPOS DU VIN

Le El Coto Rosé est élaboré a partir de Garnacha du domaine « Los Almendros
» a Ausejo (Rioja Oriental) et de Tempranillo de la Rioja Alavesa. Le terroir de
ces régions est unique et faconne le caractére du vin. Dans la Rioja Oriental,
avec son climat plus chaud et ses sols calcaires et arides, la Garnacha
développe ses caractéristiques fruitées et aromatiques typiques, tandis que les
raisins de Tempranillo de la Rioja Alavesa, grace a un climat plus frais et des
altitudes plus élevées, acquierent une structure élégante et de la finesse. Ces
vins, qui ont posé il y a prés de 50 ans les bases de la cave, demeurent un
symbole de la qualité et de l'innovation de El Coto de Rioja.

Crevettes grillées, moules, salades estivales, légumes grillés et tapas.
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DESCRIPTION

Couleur
Clair, rose saumoné vibrant.

Aromatique

Intensité moyenne des arémes de fruits rouges tels que les fraises, les
framboises et des cerises légérement mdres, complétés par une touche de fruits
d'agrumes comme le pamplemousse et un bouquet floral subtil rappelant les
pétales de rose. Des notes épicées délicates de fines herbes et une Iégére
minéralité viennent compléter le profil aromatique.

Corps

Sec, avec une acidité vive mais bien intégrée qui lui confere de la fraicheur. Le
corps est léger avec une texture agréable et rafraichissante. Les ardmes fruités
du nez se poursuivent en bouche, avec les fraises et les framboises en avant.
Une touche d'agrumes et une Iégére minéralité apportent encore plus de
fraicheur. Les tanins sont a peine perceptibles, et la structure est lisse. La finale
est fraiche et fruitée.

Impression générale
Le Rosado d'El Coto de Rioja montre un bel équilibre entre fruit et fraicheur.

En savoir plus et commander
maintenant
www.scherer-buehler.ch
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