Le Terre dell'Abate Pecorino d'Abruzzo DOC

Frais — minéral — fruité

Origine Cépage

Italie Pecorino Bianco
Producteur Type de fermeture
Zaccagnini Kunststoffstopfen
Millésime Maturité de dégustation
2024 ab sofort

Taille de bouteille Température de service
75 cl 8 -10°

Teneur en alcool Numeéro d'article
13% 23232724

Elevage
Inox

A PROPOS DU VIN

Le vin doit son nom aux « Terre dell’Abate », les terres situées autour de
I'abbaye monumentale de San Clemente a Casauria. Cet édifice emblématique
des Abruzzes symbolise I'histoire séculaire de cette région, ou abbés,
empereurs et saints ont laissé leur empreinte. Les vignobles sont profondément
enracinés dans ce paysage et reflétent, a travers leurs sols argileux, les
caractéristiques de leur terroir. Ainsi, Le Terre dell’Abate associe la tradition et
I'histoire des Abruzzes a une interprétation moderne d’'un cépage emblématique
de la région.

Idéal avec les fruits de mer, les poissons grillés, les plats de légumes, les
risottos, les pates accompagnées de sauces légéres ainsi qu'avec les fromages
frais de chévre ou de brebis.

DESCRIPTION

Couleur
Jaune citron clair et lumineux, avec de légers reflets verts.

Aromatique

Intensité aromatique moyenne, avec des notes d’agrumes, de pamplemousse,
de poire et d’abricot, complétées par des notes florales de fleurs blanches,
d’herbes fraiches et de discrets accents minéraux.

Corps

Sec, avec une acidité fraiche et bien présente, un corps élancé a moyennement
corsé et une intensité aromatiqgue moyenne. Le bouquet révele des notes de
fruits a noyau jaunes, de poire, d’agrumes et d’herbes fraiches, accompagnées
d’'une minéralité saline. La finale est fraiche et fruitée.

Impression générale
Un Pecorino typique, doté d’un joli fruité et d’une fraicheur vive.
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ZACCAGNINI

En savoir plus et commander
maintenant
www.scherer-buehler.ch
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