Gaio Extra Dry Prosecco Superiore Conegliano-

Valdobbiadene DOCG

Intense - trés complexe - typique

Origine Cépage
Veneto
Producteur Type de fermeture

Conte Collalto

Millésime Maturité de dégustation

Taille de bouteille Température de service

Teneur en alcool Numeéro d'article
80320724
Culinaire Elevage

Lapin braisé, risotto crémeux, pates
fraiches, mollusques et crustacés

A PROPOS DU VIN

Le Prosecco est un vin mousseux avec des versions demisec et sec. Les noms
des Prosecchi prétent souvent a confusion. Attention, le ,extra dry* (traduit par
extra sec) a encore de 12 a 20 grammes de sucre par litre, il est plus sucré et
fruité que le ,brut®, qui contient moins de 15 grammes par litre.

Lapin braisé, risotto crémeux, pates fraiches, mollusques et crustacés

DESCRIPTION

Couleur
Couleur: Jaune or clair aux refl ets dorés, mousse fine.

Aromatique
Aromatique: Bouquet riche, beaux ardmes fruités, citron, pommes, prunes
jaunes, une nuance de mélisse, séduisante finale sur des notes de miel.

Corps
Corps: Attaque trés longue et Iégérement sucré, belle acidité, en joli équilibre
avec la douceur, aromatique et frais en bouche.

Impression générale
Qualité: Un vin typique, intense, complexe et trés harmonieux.
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Téléphone +41 41 377 11
22
bestellungen@scherer-
buehler.ch

CoLLALTO

CONEGLIANO
VALDOBBIADENE
PROSECCO SUPERIORE

DOCG.
MILLESIMATO
EXTRA DRY

—Hato

En savoir plus et commander
maintenant
www.scherer-buehler.ch
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