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Origine

Italie

Producteur

Roberto Sarotto

Millésime

2024

Taille de bouteille

75 cl

Teneur en alcool

13%

Cépage

Arneis

Type de fermeture

DIAM

Maturité de dégustation

ab sofort

Température de service

8 - 10°c

Numéro d'article

21127724

Élevage

4-5 Mt. in Eichenfässern

À PROPOS DU VIN
Le nom Srej provient du dialecte piémontais. Avec ce vin, Roberto Sarotto
exprime de manière authentique le caractère naturel du cépage Arneis et de son
terroir d’origine. Les raisins proviennent des collines des Langhe, où les sols
marneux riches en calcaire et le climat tempéré, marqué par des journées
chaudes et des nuits fraîches, offrent des conditions idéales à l’élaboration de
vins blancs aromatiques et finement structurés.

Plats de poisson, pâtes avec des farces délicates, viande blanche et les
fromages moyennement affinés.

DESCRIPTION
Couleur
Jaune citron clair, de intensité moyenne, avec des reflets dorés.

Aromatique
Intenses et complexes, dominés par des fruits jaunes mûrs tels que l’abricot, la
poire, la pomme, le melon, l’ananas et la papaye. Ces notes sont
accompagnées de parfums floraux de fleurs blanches, de délicates touches
d’amande ainsi que d’une légère nuance de toast.

Corps
Sec, avec une acidité moyenne, un corps moyen et une intensité aromatique
moyenne de fruits exotiques, notes florales, minéralité discrète et une légère
nuance toastée. Le vin présente une longueur moyenne.

Impression générale
Un Arneis fin et harmonieux, alliant équilibre et finesse.
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