Oeil des Roches Premier Oeil-de-Perdrix AOC
Neuchatel

Aromatique — vif — corsé

Origine Cépage
Neuenburg
Producteur Type de fermeture

Grillette Domaine De Cressier

Millésime Maturité de dégustation
Taille de bouteille

Température de service

Numeéro d'article
10646723

Teneur en alcool

Culinaire Elevage
Apéritif, pates fraiches, risottos,

saucisson neuchatelois, fromages frais,

cuisine asiatique

A PROPOS DU VIN

L'oeil-de-perdrix est un rosé issu exclusivement du Pinot noir. Les raisins
proviennent essentiellement des parcelles situées au « Clos des Roches ». Ce
terroir, moyennement caillouteux, est issu de moraines marneuses sur une base
calcaire dure, sans exces d’'eau. Il est orienté plein sud et profi te d'un soleil
levant et couchant. Ces particularités apportent a cette spécialité neuchateloise
race et finesse.

Qualité: Typique, harmonieux et équilibré, bel compagnon de table.

DESCRIPTION

Couleur
Couleur: Elégante et délicate robe rose clair a I'image de I'oeil de la perdrix.

Aromatique
Aromatique: Ardbmes séduisants de baies rouges, de fruits mdrs avec une note
de bonbon anglais et de fl eurs et une belle minéralité en contrepoint.

Corps
Corps: Attague vive et légerement pétillant, élégant en bouche, avec une acidité
maitrisée et un joli fruité gourmand.
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CEIL DES ROCHES "
PINOT NOIR

En savoir plus et commander
maintenant
www.scherer-buehler.ch
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