Absinthe Bleue

Séduisant - fascinant - rafraichissant

Origine Cépage

Suisse

Producteur Type de fermeture

Larusée Kunststoffstopfen

Millésime Maturité de dégustation
Genussreif

Taille de bouteille
70 cl

Température de service

Teneur en alcool Numeéro d'article
55% 98345700

Elevage
Traditionelle Methode

A PROPOS DU VIN

Issue d'une recette ancienne, la Larusée Bleue est distillée selon des méthodes

ancestrales, loin des standards industriels. Les herbes qui la composent sont
soigneusement sélectionnées afin d'offrir les meilleurs ardmes. Les maitres
distillateurs apportent tout leur savoir-faire pour respecter I'héritage des

générations précédentes. Ainsi, chaque bouteille est préparée manuellement, de

la mise en bouteille a la pose des étiquettes, en passant par le bouchage et le
scellage du goulot.

Dégustez I'absinthe en apéritif ou comme digestif, avec ou sans eau.

DESCRIPTION

Couleur
Couleur: Claire avec une légére note laiteuse.

Aromatique
Aromatique: Au nez, anis prononcé, camomille bien marquée avec la
personnalité épicée et florale qui soutient la complexité.

Corps

Corps: En bouche, les notes d'anis, de terre, de camomille et de champignon
sont renforcées, texture lisse, vif avec un corps plein et une forte intensité,
longue persistance.

Impression générale
Qualité: Une absinthe fine, complexe et ronde, avec la bonne dose de punch.
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Téléphone +41 41 377 11
22
bestellungen@scherer-
buehler.ch

ABSINTHE

BLEUE
PRODUIT EN SUISSE

55% Vol.

En savoir plus et commander
maintenant
www.scherer-buehler.ch
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