Sarotto Grappa di Barbera Elena

Doux - enveloppant - fruité

Origine Cépage

Italie Barbera

Producteur Type de fermeture

Roberto Sarotto Kunststoffstopfen

Millésime Maturité de dégustation
Genussreif

Taille de bouteille Température de service
150 cl 15-18°C

Teneur en alcool Numeéro d'article
42% 98273900

Elevage
Wasserbad-Kupferbrennblasen & 12 Mt.
Eichenfass

A PROPOS DU VIN

La Grappa di Barbera Elena de Roberto Sarotto, est obtenue par distillation des
peaux de raisins pour I'Elena Barbera d'Alba DOC. La famille Sarotto est active
dans la viticulture depuis plus de 200 ans. Elle exploite aujourd’hui environ 90
hectares de vignes.

Se déguste en digestif, avec une assiette de charcuterie/fromage ou un
panettone.

DESCRIPTION

Couleur
Klares mittleres, goldgelb.

Aromatique

Ausgepragte aromatische Intensitat. Aromen von reifen roten Friichten,
insbesondere Kirsche und roten Beeren, begleitet von Vanille, getrockneten
Bliten und Gewdrzen. Dazu Noten von Eiche, gerdsteten Niissen und feinen
balsamischen Nuancen. Die Fassreife ist deutlich wahrnehmbar und gut in die
Fruchtaromatik integriert.

Corps

Sec, avec une forte chaleur alcoolique, un corps moyen a plein et une intensité
aromatique prononcée. Ardmes de fruits mdrs, de cerise et de marc de raisin,
complétés par des notes de vanille, d’épices, de chéne et de Iégéres notes
torréfiées. La texture est concentrée et chaleureuse, avec une composante
boisée bien intégrée. La finale est longue, chaleureuse et aromatique.

Impression générale
Un Grappa complexe et plein de caractere, élevé en f(t, avec une aromatique
expressive et une bonne concentration.
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