Duorum Late Bottled Vintage Port

Dense - la patience en vaut la peine - grande qualité

Origine Cépage
Douro
Producteur Type de fermeture

J. Portugal Ramos Vinhos SA

Millésime Maturité de dégustation

Taille de bouteille Température de service

Teneur en alcool Numéro d'article
98211718

Culinaire Elevage

Fromage bleu, chocolat Grand Cru

A PROPOS DU VIN

Le LBV (Late Bottled Vintage) est un porto issu d'une année particulierement
bonne, qui a souvent reposé jusqu'a six ans en fat. Il est souvent mis en
bouteille sans avoir été filtré. Ces vins doivent étre décantés car, comme un
vintage, ils forment un dép6t avec le temps. Le porto est une passion: il est le
fruit du travail, de I'amour et du soin. Pour I'amateur, il est culture et plaisir.

Fromage bleu, chocolat Grand Cru

DESCRIPTION

Couleur
Couleur: Pourpre riche et foncé avec un noyau noir, reflets violets marqués.

Aromatique
Aromatique: Légérement fermé, le nez présente des ardmes de raisins secs, de
cassis, de myrtilles, de fruits confits, de délicates notes balsamiques.

Corps
Corps: Long début, élégant et puissant avec une magnifique douceur en
bouche, réchauffant avec une fin de bouche sans fin.

Impression générale
Qualité: Peut étre bu jeune (dans sa phase fruitée), peut aussi étre un plaisir
pour la génération a venir.
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maintenant
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