Spumante Millésimato Prosecco DOC

Frais - pétillant - fruité

Origine Cépage
Veneto
Producteur Type de fermeture

Vigna Dogarina

Millésime Maturité de dégustation

Taille de bouteille Température de service

Teneur en alcool Numeéro d'article
80327222
Culinaire Elevage

Il convient a l'apéritif, et se marie
parfaitement avec des des plats de
poisson raffinés ou des fromages frais.

A PROPOS DU VIN

Les vignobles de Vigna Dogarina - Gruppo Vi.V.O. Cantine s'étendent sur les
sols du «Caranto», riches en calcium et en magnésium, portés par les eaux du
Piave provenant des Dolomites dans le paysage de Salgareda. Cette
composition du sol garantit un apport important de minéraux aux vignes et
favorise ainsi la grande constance gustative des vins produits. Aujourd'hui
encore, la Vigna Dogarina est le vecteur de cette tradition, en transmettant la
culture de la vigne et du vin aux nouvelles générations et en préservant les
qualités de ce sol historique et précieux.

Il convient a l'apéritif, et se marie parfaitement avec des des plats de poisson
raffinés ou des fromages frais.

DESCRIPTION

Couleur
Couleur: Jaune paille brillant avec des bulles persistantes.

Aromatique
Aromatique: Notes florales, pomme rouge, attaque fraiche et citronnée.

Corps
Corps: Attaque vive, fraiche et reconnaissable, enveloppe de fruits doux,
moyennement corsé, dans les notes épicées renforcée.

Impression générale
Qualité: Vin mousseux facile a boire avec de belles bulles et une finale fruitée.

)
O
oge=s
=2

=

SCHERER & BUHLER AG

Téléphone +41 41 377 11
22

bestellungen@scherer-
buehler.ch

prosecco
DOC TREVISO
extra dry millesimato

VIGNA DOGARINA

En savoir plus et commander
maintenant
www.scherer-buehler.ch
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