Ca' di Pietra Treviso Extra Dry Millésimato
Prosecco DOC

Fruité - vif - doux

Origine Cépage

Italie Glera

Producteur Type de fermeture

Ca' di Pietra Champagnerkork
Millésime Maturité de dégustation

Taille de bouteille Température de service

75 cl 6-8°C

Teneur en alcool Numeéro d'article

11% 80325700
Elevage

Méthode Charmat

A PROPOS DU VIN

Le Prosecco, en tant que vin mousseurs, est disponible en version demi-sec et
sec. Les désignations des Prosecchi menent encore et toujours a la confusion.
Attention, le «extra dry» bien que traduit « extra sec, avec 12 a 20 g de sucre
par litre, est plus doux, plus fruité que le «Brut» avec moins de 15 grammes de
sucre par litre.

Apéritif fruits de mer, crustacés, fromage frais et desserts.

DESCRIPTION

Couleur
Couleur: Jaune doré claire, reflets gris-doré, mousse fine.

Aromatique
Aromatique: palette d’arébmes riche et fruitée (citron, pomme, pate de coing,
prunes jaunes), fine nuance de mélisse, miel doux et séduisant en finale.

Corps
Corps: Trés long, frais, acidulé en bouche, arébmes présents, beau jeu de
douceur.

Impression générale
Qualité: Intensif, complexe et harmonieux — trés typique avec la fine acidité en
fin de bouche.
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