lvi Vino Spumante Brut Metodo Charmat

Pétillant - frais - floral

Origine
Italie

Producteur
Roberto Sarotto

Millésime

Taille de bouteille
75 cl

Teneur en alcool
12%

A PROPOS DU VIN

Cépage
Chardonnay, Cortese, Pinot Nero

Type de fermeture
Presskork

Maturité de dégustation
ab sofort

Température de service
8-10°C

Numéro d'article
80303700

Elevage
Metodo Martinotti

Le vin mousseux « lvi » est dédié a Ivana, la sceur de Roberto Sarotto,

affectueusement surnommée « lvi ». Il s’agit du premier vin effervescent élaboré
par le domaine, initialement créé pour les occasions spéciales en famille, mais
désormais accessible & tous les amateurs de vin. Ce vin est élaboré selon la
méthode Martinotti (seconde fermentation en cuves closes), suivie d'un long

élevage sur lies. Ce procédé confere au vin une bulle fine ainsi qu’une

aromatique agréablement fruitée et florale, apportant fraicheur et élégance a

I'ensemble.

Apéritif, viandes blanches, crustacés et poissons.
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DESCRIPTION

Couleur
Jaune citron clair avec des reflets verdatres. Effervescence fine, vive et
réguliere.

Aromatique

Intensité aromatique moyenne, dominée par des arémes frais et fruités de
pomme verte, poire et agrumes comme la limette. S'y ajoutent des notes florales
de fleurs blanches, ainsi que de Iégers accents de levure et une fraicheur
minérale subtile.

Corps

Sec — style Brut, avec une acidité vive et bien intégrée, un corps léger a moyen.
Les ardbmes fruités pergus au nez se prolongent en bouche, accompagnés d'une
mousse fine et crémeuse et de subtiles nuances de levure. La structure est
claire et rafraichissante, avec un bon équilibre entre fruit, acidité et texture. La
finale est marquée par la fraicheur, les fruits verts et une légere minéralité.

Impression générale
Un vin effervescent Charmat a la mousse élégante et a la structure équilibrée.
Un vin bien exécuté, offrant fraicheur, précision aromatique et plaisir immédiat.

En savoir plus et commander
maintenant
www.scherer-buehler.ch
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