lvi Vino Spumante Brut Metodo Charmat

Pétillant - frais - floral

Origine
Piemonte

Producteur
Roberto Sarotto

Millésime
Taille de bouteille

Teneur en alcool

Culinaire

Apéritif, viandes blanches, crustacés et
poissons.

A PROPOS DU VIN

Le vin mousseux "lvi" est dédié a la sceur de Roberto Sarotto, lvana, qui est
surnommeée lvi. Il s'agit du premier vin mousseux du producteur, initialement fait
pour les occasions spéciales de la famille, mais désormais disponible pour tous.
Il est produit par une deuxieme fermentation en cuve fermée, suivie d'une
longue maturation sur lies (méthode Martinotti). Grace a ce procédé, nous
obtenons un fin pétillement et un nez agréablement fruité et floral. Il se marie
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Type de fermeture
Maturité de dégustation
Température de service
Numéro d'article

80303700

Elevage

parfaitement avec les viandes blanches, les crustacés et les poissons.

Qualité: Tres agréable a boire, harmonieux, accompagne les apéritifs lors des

chaudes journées d'été.

DESCRIPTION

Couleur
Couleur: Jaune or péle.

Aromatique

Aromatique: Notes fruitées et florales agréables au nez avec des notes

d'agrumes.

Corps

Corps: Acidité vive avec beaucoup de fraicheur en bouche.
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ROBERTO

En savoir plus et commander
maintenant
www.scherer-buehler.ch
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